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東京国立近代美術館（東京・竹橋）で開催中の
「TRIO パリ・東京・大阪 モダンアート・コレク
ション」（会期：8月25日（日）まで）は、展覧会
とあわせて夏のお出かけが充実するコラボレーショ
ンや関連イベント、新発売グッズをご用意しました。

夏にアートを満喫しよう！
特別企画のご案内

報道関係各位 2024年7月吉日

最新グッズが続々登場！
1. スマホスタンド 1,650円
倉俣史朗《Miss Blanche（ミス・ブランチ）》をイメージ
したアクリル製スマートフォンスタンド。スマートフォン
で動画を見るのに大活躍！テレワークにも便利です。

2. ランチバッグ 3,080円
田中敦子《作品66-SA》のパッチが付いた、レジャーシート
のような軽い素材感のランチバッグ。ハンドルに「TRIO」
の文字をプリントした特別仕様です。

3. スライド缶ミントタブレット 14種、各648円
再利用できる缶入りミント風味タブレット。ポケットに収
まるサイズのスライド缶で、お気に入りの作品を持ち歩い
てください。

4. ３チェンジポーチ 3,080円
ひっくり返すと＜空想の庭＞の３作品が交互に出てくる、
その日の気分で柄を変えて楽しめるポーチ。容量たっぷり、
仕切り付きなので使いやすさも◎。

5. ビニールポケットトート 3,080円
イヴ・クライン《青いヴィーナス》をビニール素材のポ
ケットにプリントした、肩掛けにも手持ちにもなる2way
トートバッグです。

＊価格は税込み ＊1と2は7月中旬、4と5は7月下旬発売予定
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松浦弥太郎×TRIO展トークイベントを実施！

あこがれのまなざし

エッセイストの松浦弥太郎氏と担当研究員がトリオ展
やコレクションの楽しみ方を語ります。

• 日時：2024年7月20日（土）14:00～15:00（開場13:30）
• 場所：東京国立近代美術館地下1階講堂
• 参加費：無料（事前予約不要、整理券制）
• 整理券配布：当日午前10時から1階インフォメーション

カウンターにて配布

松浦弥太郎プロフィール
エッセイスト、クリエイティブ・ディレクター。『暮しの
手帖』元編集長。現在は『DEAN & DELUCA Magazine』編集
長。ユニクロの「LifeWear Story 100」責任編集なども担当。

芝生のキッチンカーで夏を満喫！

美術館の前庭にレストラン「ラー・エ・ミクニ」による
キッチンカーが登場！特製料理やビール、スパークリン
グワインなどアルコールドリンク、「TRIO CAFÉ」とし
てクラフトヴィーガンジェラート「TUTTO」とのコラボ
レーションジェラートをお楽しみいただけます。金曜・
土曜は20時まで営業。夏の心地よい風を感じながら、
美味しいひとときをお過ごしください。

• 期間：7月12日（金）～8月25日（日）
• 営業時間：
• 火曜～木曜・日曜・祝日：11:00－15:00
• 金曜・土曜：11:00－15:00、17:30－20:00（ラストオー
ダー19:00、ドリンクのみ19:30）

• TRIO CAFÉ：7月末まで（数量限定、完売次第終了）



ラー・エ・ミクニ×TRIO展
コラボレーションコースメニュー

東京国立近代美術館内のレストラン
「ラー・エ・ミクニ」では、TRIO展
の出品作品をイメージした美しい5皿
による特別なコースメニュー「Menu 
di TRIO（メニューディトリオ）」をお楽し
みいただけます。

前菜 ヴィシソワーズのエスプーマ
ズワイガニとコンソメのジュレ パリの夕べ
（サルバドール・ダリ《幽霊と幻影》）

パスタ ポーチドエッグとパンチェッタ、
花びら茸のスパゲッティ ギリシャ風（ジョルジョ・デ・キリコ《慰めのアンティゴネ》）

お魚料理 スズキのポワレ パプリカと大阪茄子のクーリ（辰野登恵子《UNTITLED 95-9》）
お肉料理 国産牛のビステッカ 4種の野菜ピュレ コンポジション（田中敦子《作品66-SA》）
デザート ロールケーキリンゴと桃のコンポート

洋ナシのソルベと薔薇のジュレ（アンドレ・ボーシャン《果物棚》）
コーヒーと小菓子

• 期間：2024年8月25日（日）まで
• 場所：東京国立近代美術館 レストラン「ラー・エ・ミクニ」
• 料金：コース7,000円（消費税・サービス料込、予約制）

※ディナーでのご提供時は食前酒付きで7,500円（税サ込）

• 期間：2024年7月10日（水）～8月31日（土）
• 場所：コンラッド東京28階 モダンフレンチ「コラージュ」
• 料金：ディナー12,000円（カクテルペアリングオプション各1,000円）

※ご予約は公式サイト（conradtokyo.jp）または 03-6388-8745 （レストラン予約）にて承ります。※3日前までに要予約。

前菜 オマール海老のジャルダン仕立て マイクロハーブとメロン（ラウル・デュフィ《家と庭》）
前菜に合わせたカクテル：複雑なチューハイ
メイン フランス産ラム肉のロティ 白小豆とピペラード（辻永《椿と仔山羊》）
メインに合わせたカクテル：野生のメルロー
デザート ピスタチオのパルフェグラッセ 白ワインジュレとアールグレイ（アンドレ・ボーシャン《果物棚》）
デザートに合わせたカクテル：グラスホッパーワイン

コンラッド東京×TRIO展
コラボレーションディナー＆カクテルペアリング

コンラッド東京のモダンフレンチ「コラージュ」では、
TRIO展とのコラボレーションディナーを提供中。
展覧会のコンセプトである「作品のトリオ」より、
テーマの一つ＜空想の庭＞から着想を得た
3皿のコースに合わせ、７月１０日より新たに
「ヒルトン×バカルディ社 ピニャ・コラーダコンペティション」にて世界2位に輝いた、
コンラッド東京バーマネージャー田中大智が繊細で複雑な風味のカクテル3種をご用意。
独創的なカクテルがディナーコースに華を添えます。



開催概要
TRIO パリ・東京・大阪 モダンアート・コレクション

展覧会公式サイト： https://art.nikkei.com/trio/
＊会期中、展示替えあり
＊詳しくは展覧会公式サイトをご確認ください

東京会場
会 場：東京国立近代美術館（東京都千代田区北の丸公園3-1）
会 期：2024年5月21日（火）～8月25日（日）
休  館 日 ：月曜日（7月15日、8月12日は開館）、7月16日、8月13日
開館時間：午前10時～午後5時（金曜日と土曜日は午後8時まで、入館は閉館の30分前まで）
観 覧  料 ：一般2,200円、大学生1,200円、高校生700円 ＊中学生以下、障害者手帳をご提示の方とその付添者

（1名）は無料
主 催：東京国立近代美術館、大阪中之島美術館、日本経済新聞社、テレビ東京、BSテレビ東京
特別協力：パリ市立近代美術館、パリミュゼ
協 賛：SOMPOホールディングス、ダイキン工業、三井住友銀行、三井不動産、ライブアートブックス
協 力：日本航空
お問い合わせ：050-5541-8600（ハローダイヤル）

大阪会場
会 場：大阪中之島美術館 4階展示室（大阪市北区中之島4-3-1）
会 期：2024年9月14日（土）～12月8日（日）
休  館  日 ：月曜日（9月16日、9月23日、10月14日、11月4日は開館）、9月17日、9月24日、10月15日、11月5日

は休館
開場時間：午前10時～午後5時（入場は午後4時30分まで）
主 催：大阪中之島美術館、東京国立近代美術館、日本経済新聞社、テレビ大阪
特別協力：パリ市立近代美術館、パリミュゼ
協 賛：SOMPOホールディングス、ダイキン工業、三井住友銀行、三井不動産、ライブアートブックス
協 力：日本航空
お問い合わせ：06-4301-7285（大阪市総合コールセンター）

本件に関するお問い合わせ先
TRIO展広報事務局（ユース・プラニングセンター内）担当/平野・池袋

〒150-8551 東京都渋谷区桜丘町9-8 KN渋谷3ビル4F
TEL: 03-6821-8466 / FAX: 03-6821-8869 / E-mail: trio2024@ypcpr.com

https://art.nikkei.com/trio/
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